
Miso Soup df oder Miyabi's Homemade Soupacf0 oder 3 Frühlingsrollen

10.90€
1 California Makibd 2 
1 Sake Makid,
3 Sake Niairi d

11.90€
7 Nigiri* gemischt

12.90€
Royal Sashimi Lachs

12.50€
Vegi Mix
1 Ruccola Roll (8 St.)9,k 
1 Avocado Maki (6 Stk) 
1 Kappa Maki (6 Stk)k

12.50€
1 Salmon Inside-Out Roll (4 Stk) 0,2 
1 California Inside-Out Roll (4 Stk.) 
1 Sake Makid 1 California Makibd'2

1 Salmon Inside-Out Roll (4 Stk)d' 
1 California-Inside-Out (4 Stk.)d2
1 Sake Makid, 1 California Makid-2
2 Nigiri gemischt*bd2

1 Salmon Inside-Out Roll (4 Stk)d 2 
1 California-Inside-Out (4 Stk.)d<2 
1 Sake Maki, 4 Nigiri gemischt*bd

14.50€
Miyabi Philadelphia

Philadelphia Roll (8 Stk)dg'2,
Ebi Avocado Philadelphia Maki (6 Stk)bd? 
Mini Baked (Sake Philadelphia) (8 Stk)adg

1 Salmon Inside-Out Roll (4 Stk)d2 
1 California-Inside-Out (4 Stk.)d2 
1 Sake Makid, 4 Nigiri gemischtbd'2 
1 Mini Baked-Roll LachsaÄk



Mittagsmenü Lunch
Monday to Friday 11:00 - 16:00 Uhr 
(without holidays)

Montag bis Freitag 11:00 - 16:00 Uhr
(außer an Feiertagen)

12.50€
1 Salmon Inside-Out Roll (4 St.) 
1 California-Inside-Out (4 St.)bc 
3 Sake Niairi d

Gebackene Entenbrust, Reis, Kim Chi, 
verschiedene Gemüse, Teriyaki Sauceah f0  

Crispy baked duck, rice, Kim Chi, 
different vegetables,Teriyaki Sauce a'hfi

Japanisches Restaurant 
Bar ■ Lounge

1 Mini-Baked-Roll (Lachs) (8 Stk)ad k 
1 Sake M akid 
1 California Makibd 2

Gegrilltes Lachsfilet, Reis, Kim Chi, 
verschiedene Gemüse, Teriyaki SaucedMo 

Grilled salmon filet, rice, Kim Chi, 
dfferent vegetables,Teriyaki Saucee dh'f,°

Hausgemachte japanische Erdnusssauce mit panierte Hähnchenbrust
(wahlweise Tofu), ver. Gemüse, Duftreisfhi 

Homemade Japanese peanut sauce with breaded chicken breast (orTofu),
mixed vegetables and jasmine ricefhi

Salat mit gegrilltem Lachsd 
Grilled salmon salad d

Ryoshi Fish Soup Mr. Pho Beef Noodle Soup
Garnelen - Lachssuppe mit Zitronengras, Champignon und 

verschiedene Kräuter, Tomate, Zwiebeln bc'om 
Shrimp - salmon soup with lemongrass, mushrooms and various 

Thai herbs, tomatoes and onions (Vietnamese) b'd f0

Rindfleischsuppe mit Reisbandnudeln, frischem Ingwer,
Schalotten, Korianderf

Beef soup with rice noodles, fresh ginger, scallions and
cilantrof



r Miso Soup df or M iyabi's Homemade Soup acf0 or 3 Spring Ro llsafWith each lunch 
you will receive:

Mr. Pho Chicken Noodle Soup
Hähnchenfleischsuppe mit Reisbandnudeln, frischem Ingwer

Schalotten, Korianderf

Chicken soup with rice noodles, fresh ginger, scallions and
cilantrof

Chicken Kari Raisu
Rotes curry, Hühnerfleisch mit ver. Gemüse, 

Duftreis und Champignon g M °

Red curry chicken with mixed vegetables, jasmine rice and
mushroomsgh'fo

Yaki Flying Duck
Entenbrust paniert, versch. Gemüse, 

japanische Eiernudelnachf 
Fried duck breast, mixed vegetables and

noodleachfjapanese egg

12.50€
BUN  BÖ  N A M  BÖ  /  HOT JUNGLE BEEF BO W L «■*

Salat mit Rindfleisch, Reisnudeln, verschiedenen Kräutern, 
Erdnüssen, Röstzwiebeln und Fischsauceöfd

Sa lad with beef, rice noodles,various herbs, peanuts, fried 
onions and fish sauce (Vietnamese)efd

Silken Tofu Kai Raisu
Gebratener Tofu mit ver. Gemüse 

Rotes curry und Duft reishfo 
Fried tofu with mixed vegetables 

red curry and jasmine ricehf0

Miyabi’s Tokio Noodles
Japanische Eiernudeln, Hänchen, Ei, versch. Gemüsect 

Japanese egg noodles with chicken, eggs and mixed
vegetableschf

Japanese Sweet & Sour Chicken
Entenbrust paniert, mit versch. Gemüse, 

süß sauer Sauce und Duftreis afh'° 
Fried duck breast with mixed vegetables, 

sweet and sour sauce and jasmine ricea f h0

Hänchenbrust paniert, versch. Gemüse, 
süß sauer Sauce und Duftreis a'fh0  

Fried chicken breats, mixed vegetables, 
sweet and sour sauce and jasmine rice afh,°



Hähnchenbrust paniert, ver. Gemüse,
Chili, Zwiebeln, Knoblauch und DuftreisaXho 

Fried chicken breats, mixed vegetables, chili, onions 
garlic, ginger and jasm ine rice a'f'h0

Angebratener Reis mit panierter Hähnchenbrust,
Ei und G em üseachf

Stir-fried rice with fried chicken breast mit panierter 
eggs mixed vegetablesachf

Gegrillter Lachs auf Sushi Reis, Avocado, Gurke, Cherry 
Tomaten, roter Paprika, Edamame, Tamago, Shitake, 

Sesam, Ingwer, Wasabi, Teriyaki Sauceck 
Grilled Salmon on sushi rice, avocado, cucumber, cherry 

tomatoes, red pepper, shitake, tamago, sesame, edamame 
ginger, wasabi, teriyaki sauce ck

Chicken Katsu, mit ver. Gemüse, Ingwer, 
Duftreis, braune Sauce

Chicken Katsu with mixed vegetables, chili, onions, 
ginger, garlic and jasm in rice, brown sauce af0

Gebratenes Chicken Katsu auf Sushi Reis, Avocado, Gurke, 
Cherry Tomaten, roter Paprika, Edamame, Tamago, Shitake 

Sesam, Ingwer, Wasabi, Teriyaki Sauceck 
Fried Chicken Katsu on sushi rice, avocado, cucumber, 
cherry tomatoes, red pepper, shitake, tamago, sesame, 

edamame, ginger, wasabi, teriyaki sauceck

Gold gebratener Tofu auf Sushi Reis, Avocado, Gurke, Cherry Tomaten, roter Paprika, 
Edamame, Tamago, Shitake, Sesam, Ing wer, Wasabi, Honigmiso und Teriyaki Sauce kf0 

Gold fried tofu on sushi rice, avocado, cucumber, cherry tomatoes, red pepper, shitake 
tamago, sesame, edamame, ginger, wasabi, honeymiso and teriyaki sauce k’f/0

Lachs Sashim i,Thunfisch Sashimi, Butter Fisch Sashimi, gekochte Garnele, 
Ebitempura ( Frittierte Garnele) auf Sushi Reis, Avocado, Gurke, roter 
Paprika, Tamago, Shitake, Cherry Tomaten, Edamame, Sesam, Ingwer,

Wasabi,Teriyaki Sauce abf'c
Salmon sashimi, tuna sashimi, butterfish sashimi, cooked prawn,ebi 

tempura (fried king prawn), on sushi rice, avocado, cucumber, red pepper, 
cherry tomatoes, tamgo, shitake, edamame, sesame, ginger, wasabi, teriyaki

sauce abf'c

Lachs Sashimi auf Sushi Reis, Avocado, Gurke, Cherry 
Tomaten, roter Paprika, Edamame, Tamago, Shitake, 

Sesam, Ingwer, Wasabi,Teriyaki Sauce 
Salmon Sashimi on sushi rice, avocado, cucumber, 

cherry tomatoes, red pepper, shitake, tamago, sesame, 
edamame, ginger, wasabi, teriyaki sauce
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